
L’Asperge verte 
La pointe enrubannés d’ails des ours, velouté glacé des talons et poutargue de mulet 
Allergènes : Lait, fruits à coque, poissons  
 
Daurade 
En sashimi, crème au wasabi et eau de sureau, sésame umeboshi. 
Allergènes : Poissons, lait, sulfites, soja, sésame  
 
Morille Sauvage 
Farcie de volaille et de haddock, nuage d’Eringii, vinaigre d’acacia et lard di Collonata 
Allergènes : Œufs, poissons, lait, sulfites  
 
Le Foie Gras* de Canard de Jules 
Fumé et rôti à la flamme, jus de bœuf au cassis, fruit croustillant, et brioche feuilletée au 
sumac 
Allergènes : Lait, gluten, œufs  
 

 
L’artichaut en croute 
Farcie de cochon, de cerf et de volaille, fine pate feuilleté et jus d’une Barigoule 
Allergènes : Céleri, gluten, lait, œufs, sulfites  
 
La Truite de la Maison Bellet 
Confite à l’huile d’olive, émulsion à l’asperge lactofermentée, asperge blanche et œuf de truite 
Allergènes : Poissons, lait  
 
Le pigeon* et la pomme de terre 
Roti sur coffre à la braise, pomme de terre primeur et algues nori 
Allergènes : Lait  
 
Le merlu vendéen, caviar IGP de la maison Sturia, et Lagrima 
Nacré, pil pil de cosse de petit pois, tempura de chataigne, caviar végétal et caviar d’esturgeon 
Allergènes : Poissons, fruits à coque 
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LES ENTRÉES 

LES PLATS 



  

La Rhubarbe 
Rhubarbe pochée à la mélisse, streuzel citronné, espuma à la vanille torréfiée, sorbet 
mélisse 
Allergènes : Lait, gluten, fruits à coque  
 
Le Miel 
Parfait glacé au miel, tuile craquante au pollen de fleurs, sorbet glycine, verjus et Cognac 
Allergènes : Sulfites, lait  
 
La Fraise 
Smoothie fraise et baie de verveine, gelée de fraise, fraises rôties au barbecue, réduction 
de balsamique, sorbet fraise 
Allergènes : Sulfites  
 
Le chocolat et le lin des Pyrénées 
Mousse au chocolat 70% maison Valrhona, biscuit à la farine de lin, cœur coulant cacao, 
disque de chocolat aux éclats de lin, glace au lin torréfié 
Allergènes : Soja, lait, œufs   
 
 

Plateau de fromages          
Sélection de fromages de « La Petite Fromagerie » 
Allergènes : Lait, fruits à coque, gluten  
 

LE FROMAGE 

LES DESSERTS 



    LE MENU DU MARCHÉ 
 

Allergènes disponibles à la demande à nos serveurs.  
Nouveau menu chaque semaine  

 
 



 

 
 

L’Asperge verte 
La pointe enrubannés d’ails des ours, velouté glacé des talons et poutargue de mulet 

Allergènes : Lait, fruits à coque, poissons 
 

Daurade 
En sashimi, crème au wasabi et eau de sureau, sésame umeboshi. 

Allergènes : Poissons, lait, sulfites, soja, sésame 
 

Le Foie Gras* de Canard de Jules 
Fumé et rôti à la flamme, jus de bœuf au cassis, fruit croustillant, et brioche feuilletée au 

sumac 
Allergènes : Lait, gluten, œufs 

**** 

L’artichaut en croute 
Farcie de cochon, de cerf et de volaille, fine pate feuilleté et jus d’une Barigoule 

Allergènes : Céleri, gluten, lait, œufs, sulfites 
 

La Truite de la Maison Bellet 
Confite à l’huile d’olive, émulsion à l’asperge lactofermentée, asperge blanche et œuf de 

truite 
Allergènes : Poissons, lait 

**** 

La Fraise 
Smoothie fraise et baie de verveine, gelée de fraise, fraises rôties au barbecue, réduction de 

balsamique, sorbet fraise 
Allergènes : Sulfites 

 
Le chocolat et le lin des Pyrénées 

Mousse au chocolat 70% maison Valrhona, biscuit à la farine de lin, cœur coulant cacao, 
disque de chocolat aux éclats de lin, glace au lin torréfié 

Allergènes : Soja, lait, œufs 
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LE MENU  
RETOUR DES VIGNES 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
L’Asperge verte 

La pointe enrubannés d’ails des ours, velouté glacé des talons  
et poutargue de mulet 

Allergènes : Lait, fruits à coque, poissons 
**** 

Daurade 
En sashimi, crème au wasabi et eau de sureau, sésame umeboshi. 

Allergènes : Poissons, lait, sulfites, soja, sésame 
**** 

Le merlu vendéen, caviar IGP de la maison Sturia,et Lagrima 
Nacré, pil pil de cosse de petit pois, tempura de chataigne,  

caviar végétal et caviar d’esturgeon 
Allergènes : Poissons, fruits à coque 

**** 
Le pigeon* et la pomme de terre 

Roti sur coffre à la braise, pomme de terre primeur et algues nori 
Allergènes : Lait 

**** 
La Rhubarbe 

Rhubarbe pochée à la mélisse, streuzel citronné, espuma à la vanille torréfiée,  
sorbet mélisse 

Allergènes : Lait, gluten, fruits à coque 
 

**** 
Le chocolat et le lin des Pyrénées 

Mousse au chocolat 70% maison Valrhona, biscuit à la farine de lin, c 
œur coulant cacao, disque de chocolat aux éclats de lin, glace au lin torréfié 

Allergènes : Soja, lait, œufs 
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LE MENU  
DU MARQUIS 

 


